
VascoToulouseLeVasco

3.50€
3.60€

2€
1.80€Café

Noisette 
Café double 
Grand crème 

BOISSONS CHAUDESSOFTS

3.80€

3.80€
5€

3.80€Jus : ananas, abricot,
orange, tomate, ace, fraise
Soda : Coca Cola 33cl, 
Coca Cola 0% 33cl, Perrier 33cl, 
Fuze tea Pêche 25cl, Orangina 25cl
Schweppes Tonic 25cl
Ginger Beer (Maison)

SOFTS

HAPPY HOURS

8€

8€

7€
7.50€

8€

7€

Du lundi au vendredi de 18h à 20h

Tunante de Azabache (vin rouge)
Glarima (vin blanc)
Mirati (vin rosé)

5€

3.50€
3.50€
3.50€

5.50€Tigre Bock (blonde) 50cl
Big Job (IPA) 50 cl
La Bête (blanche) 50cl
La Bête (ambrée) 50cl
Ducasse (triple) 50cl
Magners (cidre) 50cl
Picon 50cl

Cocktail virgin de jus de fruits



VINS / BIÈRES

Pression
Tigre Bock (blonde)
La Bête (blanche)
Big Job (IPA)
La Bête (ambrée)
Ducasse (triple)
Magners (cidre)
Picon

6€

BIÈRES
Bouteilles

Heineken 0%
Desperados (33cl)
Corona (33cl)
Kwak cerise 6%

1.5L50cl25cl 

17€
22€
23€

24€

24€
24€

6.50€
8€

8.50€

9€
9€
9€

3.50€
4.40€

4.50€
6€
6€4.50€

4.60€
4.60€
4,60€

24€8.50€4,50€

5.50€ 27€

- 32€

Glarima de Sommos
(aromatique et rond)
DO Somontano : 
Chardonnay, Gewürztraminer
Amour de Fruit
(fruité et souple)
AOP Côtes du Rhône :
Grenache, Viognier, Clairette
Colombelle Charmes 
(doux et fruité)
IGP Côtes de Gascogne : 
Gros Manseng
Les Vignes d’à Côtés
(minéral et rond)
IGP Collines Rhodaniennes : 
Marsanne

5.50€ 27€

6€ 29€

6€ 29€

5.50€ 27€

Verre Bouteille

LES VINS BLANCS

Verre

5.50€ 27€

5€ 25€

5€ 25€

6€ 29€

Bouteille

LES VINS ROUGES

Les Polissons 
(fruité et souple)
AOC Cahors: 
Malbec
Azabache de Crianza BIO
(fruité et structuré)
DOP Rioja : 
Tempranillo,Graciano
Les Pious BIO 
(équilibré et fruité)
AOP Côtes du Rhône :
Grenache, Syrah, Carignan
Château Cascadais BIO 
(fruité et puissant)
AOC Corbières : Syrah, Grenache, 
Carignan, Mourvèdre
Les Turitelles 
(équilibré et léger)
IGP Pays d’Oc : 
Pinot Noir
Maestria 
(souple et épicé)
AOP Madiran :
Tannat

Prosecco
Champagne Côte Blanche
Blanc de blanc
Moët et Chandon

Mirati 
(sec)
IGP Méditerranée : 
Carignan, Grenache, 
Cinsault
Côste Brulade
(sec et fin)
AOP Côtes de Provence :
Grenache, Cinsault, Mourvèdre

Verre Bouteille

LES BULLES

Verre Bouteille

LES VINS ROSÉS

5€

90€-

- 60€

23€

6€ 28€

6€ 25€



COCKTAILS

COCKTAILS SIGNATURES

Gin Fizz
Gin, citron jaune, sucre de canne, limonade

Basil Détective
Gin, sucre de canne, citron vert, basilic

Margarita
Tequila, Cointreau, citron vert, sel
Long Island

Ti Punch 
Havana 3 ans, citron vert, sucre de canne
Daiquiri
Havana 3 ans, citron vert, sucre de canne
Cuba Libre
Havana Especial, Coca Cola, citron vert 
Mojito
Havana 3 ans, citron vert, menthe, 
sucre de canne, eau pétillante 
Caïpirinha
Cachaça, citron vert, sucre de canne 
Grog
Havana Especial, citron vert, menthe, 
eau chaude, miel, cannelle, orange 
Maï Taï
Havana 3 ans, Havana Especial,
triple sec, sirop d’orgeat, citron vert 

RHUM

GIN

TEQUILA

9€

8.50€

10€

8.50 €

9€

9€
12€

9€

10€

11€

8€

Caipiroska
Vodka, citron vert, cassonade 
White Russian
Vodka, Kalua, lait
Expresso Martini
Vodka, Kalua, café
Bloody Mary
Vodka, jus de tomate, tabasco, 
sel de céleri, sauce Worcestershire, citron jaune
Porn Star Martini
Vodka, Passoa, citron vert,
sirop de vanille, jus de maracuja

VODKA
9€

9.50€

10€

9.50€

Moscow, London, Jamaïcan, 
Napoléon, Mexican, Tennessy

LES MULES (Ginger beer maison)

10€

Koxpeï
Izarra, sirop spicy, jus de maracuja,
purée fraise/ framboise, jus de citron vert
Winny
Gin, citron vert, miel, gingembre, basilic,
purée de fraise/framboise, jus de pomme
Mango Blossom
St Germain ,Havana Especial,
jus de mangue ,sirop de concombre
Sex On The Vasco
Vodka, crème de pêche, jus d'ananas,
 jus de cramberry, crème de cassis
Pink Fizz 
Jack Daniel's, crême de Pêche, 
jus de cramberry, citron vert, limonade

12€

12€

12€

12€

12€

9€

10€

10€

12€

12€

12€

LES SPRITZ

Lynchburg Limonade
Jack Daniel’s, jus de citron jaune,
sucre de canne, triple sec, limonade
Old Fashioned
Jack Daniel’s, eau pétillante, sucre,
Zeste d’orange, bitter 

WHISKY

11€

11€

12€

Mangogo
Jus de mangue, jus d’ananas,
citron vert, gingembre
Winny l’ourson
Jus de pomme, purée de fruit rouge,
Miel, basilic, gingembre, citron vert
Virgin Mojito
Virgin Piña Colada
Martini Vibrante

MOCKTAILS
7.50€

7.50€

7€
7€
7€

Aperol
Aperol (orange), prosecco, 
eau gazeuse, orange
St Germain
St Germain (sureau), prosecco, eau gazeuse, 
citron jaune ou menthe ou framboise
Campari
Campari (écorce d’orange, plante), 
prosecco, eau pétillante, orange
Napoléon
Napoléon (mandarine), prosecco,
eau gazeuse, pamplemousse
Italicus
Italicus (bergamote), prosecco,
eau gazeuse, citron jaune
Chambord
Chambord (framboise), prosecco,
eau gazeuse, basilic



APÉRITIFS
Ricard, Pastis 51, Cristal, Berger Blanc (2cl) 
Muscat, Porto (10cl) 
Kir (mûre, pêche, violette, cassis, griotte) (12cl)
Martini blanc, rouge (5cl)
Suze (5cl)

3€
5€
5€
6€
6€

Get 27 (5cl)
Get 31 (5cl)
Baileys (5cl)
Amaretto Disaronno (5cl)
Cognac Gautier (4cl)
Calvados Coquerel (4cl)
Izarra (4cl)
Armagnac Laubade (4cl)
Chartreuse (4cl)

DIGESTIFS

12€
9€

9€
9€

7.50€
7.50€

7.50€
7.50€

9€

8.50€

Havana 3 ans
Havana Especial
Havana 7 ans
Turquoise Bay
Yellow snake
Zacapa 23
Santa Teresa

RHUM

VODKA
Sobieski
Absolut
Beluga

Gibson
Tanqueray
Bombay
Hendrick
Generous
Point G
Monkey 47

GIN

AUTRES

WHISKY ET BOURBON
Cutty Sark
Jameson
Jack Daniel’s
Laphroaig 10 ans
Aberlour 12 ans
Glenfiddich 12 ans
Singleton 12 ans
Nikka from the barrel
Oban Little Bay 14 ans

8€
8.50€
9.50€

9.50€
13€

14€

8.50€

9€

9€

11€

12€
12€
14€
14€

12€

8.50€
11€
12€

8.50€
9.50€
9.50€

10€

1L

17€
17€

50cl

9€
9€

25cl

4.50€
4.50€

Punch
Sangria

ALCOOLS

9.50€

San José
Tequila 1800 Reposado
Mezcal Mahani

TEQUILA/MEZCAL

10€

Envie de réserver le bar 
pour une occasion spéciale ?

Anniversaire / Groupe / Entreprise

Prenez contact ici :
contact.vasco31@gmail.com

ou 05 61 50 68 11

12€

12€

9.50€
14€



LES TAPAS

LES DESSERTS
Demandez les desserts du moment !

CHEZ NOUS, TOUT SE PARTAGE !

Vé
gé

ta
rie

n
Vé

ga
n

Patatas bravas (supp Cheddar +2€)

Tenders de poulet maison panés au panko

Croquettes de poisson et son aïoli maison

Bœuf teriyaki

Keftas et sauce yaourt maison

Rabas de seiche et son aïoli maison

Caviar de tomates séchées et ricotta

Tzatziki de courgette

Houmous

Pavé de Cream cheese pané au sésame

Bouchées de Taleggio panées

Ceviche de poisson

Nachos : cheddar, guacamole, sauce pebre 

Dips : caviar de tomate, houmous, 
Tzatziki de courgettes, guacamole

Fromage : cabécou de Rocamadour AOP, 
Taleggio AOP, tomme de brebis

Charcuterie : morcilla, Serrano, 
chorizo cular, fuet, terrine

Mixte : Taleggio AOP, tomme de brebis, 
cabécou de Rocamadour AOP, Serrano, 
morcilla, chorizo cular, fuet, terrine

TAPAS À PARTAGER, OU PAS...
7€

9€

8€

10€

9€

9€

8€

7€

7€

6€

7€

10€

13€

18€

15€

12€

10€


